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1. EMENTA

Metodologias rapidas envolvendo consumidores.Metodologias que avaliam a resposta
emocional. Metodologias sensoriais dindmicas. Utilizacdo de dados online.

2. OBJETIVOS

Estudar as mais recentes aplicagdes de metodologias sensoriais envolvendo consumidores ¢ questiondrios e/ou
dados online.

3. CONTEUDO PROGRAMATICO

1. Metodologias rapidas envolvendo consumidores (“marque tudo o que se aplica (CATA),
técnicas de classificagdo (sorting), mapeamento projetivo (projective mapping or napping),
perfil rapido (flash profiling), posicionamento sensorial polarizado, elicitacdo de atributos de
preferéncia (PAE), free listing, associacdo de palavras, lista de compras, complemento de
estorias, entre outras)

2. Metodologias que avaliam a resposta emocional
3. Metodologias sensoriais dinAmicas (tempo intensidade, temporal dominancia de sensagdes)

4. Utilizagdo de dados online para avaliagdo da percep¢do dos consumidores (Twitter, entre
outros)

4. METODOLOGIA

Aulas teoricas e praticas. Seminarios. Discussdo de artigos.
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